Speiseplan KW37 vom 07.09. - 11.09.2026

Montag

MENU 1: paniertes Seelachsfilet*'“P mit Remouladensauce® und Kartoffelsalat!
MENU 2: Blumenkohl-Kdse-medaillon*' mit Remouladensauce®’ und Kartoffeln
KALTES MENU: Salatteller mit gebackenen Falaffelballchen?'C, dazu BrotchenAA2A3
DESSERT: frisches Obst

Dienstag - Veggie-Tag

MENU 1: KisespatzleA"SC¢ mit geschmailzten Zwiebeln

MENU 2: buntes Rahmgemiise*® mit SemmelknddelACC

KALTES MENU: Salatteller mit Tomaten und Mozzarella® ,dazu BrétchenAA2A3
DESSERT: Friichtejoghurt® oder Obst

Mittwoch

MENU 1: gebratene Hahnchenbrust mit Champignonkrautersauce®"¢, dazu Reis

MENU 2: Linsencurry® mit rotem Paprika, Karotten, Lauch und Broccoli, dazu Reis
KALTES MENU: Salatteller mit gebratenen Hahnchenbruststreifen, dazu BrotchenAA2A3
DESSERT: frisches Obst

Donnerstag

MENU 1: Gulaschsuppe?! mit Rindfleisch-, Paprika- und Kartoffelwiirfel, dazu BrotchenA"A2A3
MENU 2: Kartoffelgulasch?' mit Karotten-, Paprika- und Kartoffelwiirfel, dazu BrotchenAA2A3
KALTES MENU: Wurstsalat' mit Zwiebel- und Essiggurkenstreifen, dazu BrétchenAA2A3
DESSERT: Kuchen”'“&H oder Obst

Freitag

MENU 1: Rostbratwurst® mit Kraut und Bratkartoffeln
MENU 2: Kartoffelpuffer®:¢ mit Apfelmus

KALTES MENU: Salatteller nach Wahl der Kiiche
DESSERT: frisches Obst

Menii 1 und Menii 2 jeweils mit kleinem Beilagensalat

Anderungen vorbehalten, Deklarationspflichtige Zusatzstoffe - Siehe Aushang oder Intranet, Ihr Kiichenteam



https://intranet.nikolauspflege.de/pages/viewpage.action?pageId=537297285&preview=/530973112/530973114/Zusatzstoffe_Allergene_022025.pdf

